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Anett’s Lieblingsgerichte
Antipasti

Vitello tonné | confiertes Kalb | Tonnato Sauce |
Brioche Brot | Kapern | 16

Tatar | Rind | Kartoffelstroh | Miso-Schaum | Kerbel | 19
Burrata | Salzsellerie | Mandeln | Schalotten | 15
SuBkartoffelpommes | hausgemacht | Zitrus-Mayo | 6

Gnocco fritto | Buffala Campana | San Daniele Rohschinken | 15

Primi Piatti
Dim Sum | Ravioli | gedampft | Kalbsfullung | Zitrus-Ponzu | Lauch |17

Cappellacci Ravioli | OfenkUrbis-Fullung |
Salbeibutter | Trompetenpilze | 17

Haugemachte Spaghettoni | Limetten-Buerre Blanc | Seeigel | rote
Garnele | 19

Fregola Sarda |
bretonischem Hummer (2 Personen) | 24 € p.P.



Anett’s preferiti
Antipasti
Vitello tonne | vitello confit | salsa tonnata | pan brioche | capperi | 16
Tartar | manzo | paglia di patate | schiuma di miso | cerfoglio | 19
Burrata | sedano rapa | mandorle | scalogno |15
Patate dolci fritte | fatte in casa | maionese agli agrumi | 6
Gnocco fritto | buffala Campana |
prosciutto crudo San Daniele | 15
Primi Piatti

Dim sum | ravioli | al vapore | ripieno di vitello |
ponzu agli agrumi | porro | 17

Ravioli di cappellacci | ripieno di zucca al forno |
burro alla salvia | funghi trombetta | 17

Spaghettoni fatti in casa | lime-buerre blanc |
riccio di mare | gambero rosso | 19

Fregola Sarda | astice bretone (2 Persone) | 24 € a persona



Secondi Piatti

Bernsteinfisch | Wildfcng |
Blumenkohl | Fisch—gqrum | Artischocke | 25

Entrecéte | Black Angus |
Pastinaken | glassierte Zwiebeln “Biohof Waldférster” | 23

1000g Frick-Cut | Simmentaler Rind 24 Monate | 6 Wochen gereift |
Frick Metzgerei und Landwirtschaft | mit Verschiedenen Beilagen
(2 Personen) | 39 p.P.

Dolci

Klassisches Tiramisu | 9

Mascarpone | Mandel | Passionsfrucht | Mokka | 11



Secondi Piatti

Ricciola | pescato selvatico |
cavolfiore | garum di pesce | carciofo | 25

Entrecéte | Black Angus |
pastinaca | cipolle glassate "Biohof Waldforster" | 23

1000g Frick-Cut | Razza Simmental manzo 24 mesi | maturato 6
Settimane |

di “Frick macelleria e ogricolturo con diversi contorni

(2 Persone) | 39 a persona

Dolci

Tiramisu classico | 9

Mascarpone | mandorla | frutta della passione | moka | 11



ECHTE NEAPOLITANISCHE PIZZA

# Hohem knusprigem Rand
# Besten Zutaten
# UNESCO-Weltkulturerbe
# Frische Zutaten
# Den Teig lassen wir 48 Stunden ruhen

MARINARA
Origano | Tomatensauce | Knoblauch | Olivendl | S

MARGHERITA
Basilikum | Tomatensauce | | Mozzarella fior di latte | 10

PAESINA
Basilikum | Tomatensauce | | Mozzarella fior di latte |
Schinken - Frickhof | 14

PICCANTE
Basilikum | Tomatensauce | | Mozzarella fior di latte |
Salame Napoli | 14

MEDITERRANEA
Basilikum | Tomnatensauce | Buffelmozzarella kalt | Kapernblatter |
Taggiasche Oliven [ 15

NAPOLETANA
Basilikum | Tomatensauce | | Mozzarella fior di latte | Kantalbrische |
Sardellen | 14



L'AUTENTICA PIZZA NAPOLETANA

# Migliori ingredienti
# Patrimonio Mondiale dall'lUNESCO
# Ingredienti freschissimi
# Lasciamo riposare l'impasto per almeno 48-72 ore

MARINARA
Origano | Salsa di Pomodoro | Aglio | Olio d'Oliva | 9

MARGHERITA
Basilico | Salsa di Pomodoro | Mozzarella fior di latte | 10

PAESINA
Basilico | Salsa di Pomodoro | Mozzarella fior di latte |
Prosciutto — Maso Frickhof | 14

PICCANTE
Basilico | Salsa di Pomodoro | Mozzarella fior di latte |
Salame Napoli | 14

MEDITERRANEA
Basilico | Salsa di Pomodoro | Mozzarella di Bufala dopo Cottura |
Foglie di Cappero | Olive Taggiasche |15

NAPOLETANA
Basilico | Salsa di Pomodoro | Mozzarella |
Acciughe - Mar Cantabrico | 14



FORESTA
Basilkum | ohne Tomatensauce | Mozzarella fior di latte | Eingelegte
Steinpilze | Petersilienpesto |
Gelbe Tomaten | Pecorino Romano | 15

BUONGUSTAIO
Basilikum | Tomatensauce | Buffelmozzarella |
Thunfisch | Kapern | 15

TREVIGIANA
Basilikum | Mozzarella fior di latte | Radicchio |
/wiebel | Brie | 15

PRIMAVERA
Basilikum | Tornatensauce | Mascarpone | Cime di Rapa |
Gelbe Tomaten |
Hausgemachte Salsiccia Finocchiona | 15

SAN BUFALA
Basilikum | Tomatensauce | Buffelmozzarella |
San Daniele Rohschinken | 16

ORTOLANA
Basilikum | Tomatensauce | gegrillte Peperoni |
Rucola | Burrata | 15

CAPRICCIOSA
Basilikum | Tomatensauce | Mozzarella fior di latte | Schinken-Frickhof
| Eingelegte Steinpilze | Artischocken | 15

MORTAZZA
Basilikum | Mozzarella fior di latte | Mortadella |
Burrata | Pistazienpesto | 16



FORESTA
Basilico | Senza Salsa di Pomodoro |
Mozzarella fior di latte | Porcini sott'olio | Pesto di Prezzemolo |
Pomodorini Gialli | Pecorino Romano | 15

BUONGUSTAIO
Basilico | Salsa di Pomodoro | Mozzarella di Bufala | Tonno | Capperi |
15

TREVIGIANA
Basilico | Mozzarella fior di latte | Radicchio |
Cipolla | Brie | 15

PRIMAVERA
Basilico | Salsa di Pomodoro | Mascarpone |
Cime di Rapa | Pomodorini Gialli |
Salsiccia Finocchiona Fatta in Casa | 15

SAN BUFALA
Basilico | Salsa di Pomodoro | Mozzarella di Bufala |
Prosciutto Crudo San Daniele | 16

ORTOLANA
Basilico | Salsa di Pomodoro | Peperoni alla griglia | Rucola | Burrata |
15

CAPRICIOSA
Basilico | Salsa di Pomodoro | Mozzarella fior di latte | Prosciutto |
Porcini sott'olio | Carciofi | 1S

MORTAZZA
Basilico | Mozzarella fior di latte | Mortadella |
Burrata | Pesto al pistacchio | 16



